100 g Butter
100 g Staubzucker
1 Ei
80 g Schokolade, gehackt
100 g Vollkornmehi
150 g Steirische Kaferbohnen g.U., gekocht und piiriert
Prise Salz

Butter mit Zucker und Ei schaumig riihren, alle Zutaten untermengen.

Mit dem Spritzsack mit glatter Tiille (Loch mind. 1 cm) Haufchen auf ein mit Backpapier
belegtes Blech spritzen. Der Teig flieBt auseinander, daher geniigend Abstand lassen.
Backen bei 180° C HeiBluft zirka 15 min.

TIPP: In verschlossenem Gefa einen Tag durchziehen lassen, dann sind sie bekémmlich
weich.
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